
第 1 页 / 共 3 页

河北半自动油炸机哪里买

发布日期: 2025-09-21

    炸机本体采用多管回程加热，受热面积大，使综合热效率高。２、结构合理，操作简单
为了减少炸机的注油量，内胆采用棱台结构，在保证炸区面积不减小的前提下，使无效的注油减
少，缩短了炸油的使用周期，在很大程度上保证油的酸价和过氧化值的升高。同时采用自动控温、
自动搅拌、自动出料，减小了工人的劳动强度，提高了自动化程度。３、使用卫生，维护快捷本
机采用煤炉配引风系统，使炉膛及加热管内始终为负压，不会造成烟气往外冒，既干净，又卫生。
设备在使用一段时间后需要对加热系统进行清理。本机独特的直排列管，可打开烟箱，管道内的
积灰，使清灰变得更方便快捷，从而解决了目前机型中清灰困难的问题。4、清渣方便，提本机内
胆底部配有清渣孔，及时的将产生的食物残渣除去，避免了由于残渣焦化对油品的影响，对提高
产品的质量有很大的帮助。二、XZ-20D电加热半自动油炸机设备介绍：本产品适用于豆类、坚果
类、膨化类等多种产品的油炸。设备性能：不锈钢材质、自动控温、炸制定时、自动搅拌、自动
出料。油炸机通电前必须向炉体内加油,以免烧坏电热管。河北半自动油炸机哪里买

    小型节能裹衣花生米油炸机裹衣花生米油炸机简介1.自动出料：通过电机驱动的方式，
炸制完成后自动提升并沥油后自动倒出，减轻工人的劳动强度，保证了产品炸制时间的统一。2.
自动控温：通过电控仪表进行控制，当油温高于设定温度时，加热装置停止加热，当油温低于设
定温度时，加热装置开始加热，保证产品的炸制温度，提高了产品质量。3.自动搅拌：保证产品
炸制的均匀度,防止产品因挤压而相互粘连。自动进料：通过减速机提升物料，节省人工倒料的时
间，提高工作效率。小型节能裹衣花生米油炸机裹衣花生米油炸机性能1.自动刮渣，利于环保，
本产品解决了传统油炸机过热干燥致使油大量挥发问题。2.自动刮渣有效缓解炸油的过氧化程度，
抑制酸价的产生，从而延长了炸油的使用周期，减少浪费，比传统油炸机节省油50%以上。3.全油
结构节省用油成本，减轻换水的工作负担，适用与残渣不粘稠的产品使用。4.设备主体采用不锈
钢制作加工，以电为加热能源，自动出料、自动控温，可选择使用自动搅拌功能，使炸制的产品
均匀，色泽鲜艳，避免产品间的相互粘连；过滤功能，延长炸油的使用寿命，延长换油周期。河
北半自动油炸机哪里买油炸机可实现从原料投入到成品全程自动化生产，可连续油炸、滤油、浸
油、脱油、冷却、拌粉(添加剂混合)等。

    油炸设备是一个集科研、制造、销售于一体的油炸机械企业。经过多年的努力和创新，
为国产油炸设备注入了油水混合新工艺和全自动控制技术，为国内食品油炸企业提高了竞争力。
公司技术力量雄厚，管理规范，不仅拥有企业管理专家、专业设计师和工程师所组成的领导班子，
而且拥有大批具备多年制作经验的员工队伍，同时引进了国外的先进设备和生产技术。公司主要
生产经营油炸机,油炸流水线,油炸机械,油炸设备,全自动油炸机系列产品。同时为用户提供相关
的技术支持和服务。开拓创新、永无止境是我们奋斗的目标，多年来始终坚持“人无我有、人有
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我先”的经营理念，紧跟世界先进技术和先进工艺的前沿，及时引进先进的技术和部件，来提高
我们产品的品质。随着社会的发展，人民生活水平的提高，人们对食品质量和卫生要求更加严格，
对油炸食品的要求也摆在了食品厂家的面前，顺应市场需求，我们研究开发了适应不同客户的系
列油炸设备。本公司多年来秉承“质量为上，诚信创新，满足客户需求”的经营理念，已赢得客
户的好评。本着“服务为上，精益求精”的宗旨，注重高新精密设备的研发，全体同仁以饱满的
工作热情，出色的工作效率，的产品质量，的服务态度回报您的支持及厚爱。

    具有低糖、低盐、低脂、低热等特征。该机加工的果蔬产品是纯绿色、健康的休闲食品，
具有很高的营养价值，是消费者深受喜爱的主要休闲食品。我国果蔬资源十分丰富，有着很大的
资源，所以发展果蔬脆片的生产有着极大的优势，它是我国发展、、创汇农业的一条新路。当前
国内已开始改变果蔬鲜销的现状，开始逐步向果蔬深加工方向发展。当前果蔬深加工业的发展程
度在很大的程度上受到了果蔬深加工机械的影响，所以说果蔬深加工将是一个十分火爆的行业。
目前，国内外市场对果蔬深加工食品需求逐年增加，特别是国际市场消费量很大。上海劲森轻工
机械有限公司针对市场休闲食品的消费趋向，针对休闲食品的绿色健康化要求，研发设计出国内
适用、经济、操作简单、生产效率高的大型休闲油炸食品加工设备---双室低温真空油炸机。该机
是劲森在做了深入的研究和市场考察后，针对国内的一些油炸食品存在着脂肪含量高、品种单调、
贮存周期短、生产成本高等一系列缺陷，而开发的一款适用、经济、操作简单、油炸产品效果好
的休闲食品加工设备，解决了以上几个长期困扰食品企业的头等问题，同时也得到了广大食品厂
家的认可。利用劲森机械的真空油炸机做出的果蔬脆片香脆但不油腻。油炸机具有保色、保香；
炸制过程中所消耗的油相当于产品所吸收的油，节油效率毋庸质疑。

    可充分利用厂房空间。8.微波配件模组化，维修快速。微波油炸VS.传统油炸适用休闲食
品、肉品加工、调味料加工、素食品加工、火锅料加工产品。差异:，不论是内炉式或外炉式加热
方式，将油炸油利用加热器，将油炸油升温到油炸温度，热油炸油循环到油炸槽，被炸物由入口
投入，加热熟化后，由炸机出口出料。被炸物的热传递，是由外表将温度传递到炸物中心，后熟
化炸物。，将被炸物熟化外，利用微波辅助加热从被炸物件中心点内外同时加热熟化。成品照片
集关联产品自动连续式油炸机FRYIN-302、FRYIN-402、FRYIN-602总兴公司拥有专精的加热技术，
所生产的连续式油炸机适合油炸多种产品，从片状、条状、颗粒状、不规则状的产品。自动连续
式油炸机具有二高三省的特色，并拥有德国、美国等多国多项发明设计专利，让客户在顾及食品
卫生及操作安全时，仍能同时保有优良的生产品质。总兴公司一直以来不断地创新与改变，超
过50年的丰富经验，生产的设备遍布各个国际市场，是您的选择。连续式高产量油炸
机FRYIN-802连续式高产量油炸机适用于大量、多样产品，如豆类，膨发休闲食品等。总兴公司
拥有专精的加热技术，所生产的自动连续式油炸机除了适合油炸多种产品，也能提高生产量；此
外。油炸机在市场上进行销售的时候，价格上的优势是很明显的。河北半自动油炸机哪里买

适用于油炸机设备的产品有：蚕豆、青豆、花生等坚果类；锅巴、薯片等膨化食品等。河北
半自动油炸机哪里买

    沙丁鱼油炸机使用燃煤做热源，具有节省成本，提高效益的优点。采用自动化控制系统，
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温度可以恒温控制在设定温度值±1℃以内。沙丁鱼油炸机根据油水混合油炸工艺设计制造，可以
自动过滤油炸过程中产生的食物残渣，保护炸油的质量，延长炸油的使用周期，从而达到节约用
油，降低油耗的目的。沙丁鱼油炸机采用食品级SUS材质不锈钢板冷压折弯后焊接而成，耐腐蚀
不生锈，易于清理，可以有效的防止食物在加工过程中的二次污染现象，符合国家食品卫生安全
要求。沙丁鱼油炸机是我公司向广大用户推出的一大全新高科技产品。不锈钢材料，稳固耐用，
美观大方；采用的高低温油技术，下部的低温油对炸油进行过滤、清洁、保鲜，有效减少炸油中
的有害物质，保证了炸油不变黑，从而延长了换油周期，节油效果惊人，并且炸出的食品味美色
鲜，有利健康；智能型数字显示温控器使操作方便简捷，被业内认定为油炸设备的一次，引导了
新世纪的饮食新时尚。油炸设备机特点1、巧用原理，油不变黑利用油的温度关系，对油层进行加
温，油温在0―260℃之间可调，而下面油层温度却保持在55℃以下，在油炸过程中，产生的残渣
全部沉入低温中。河北半自动油炸机哪里买

石家庄佳月机械制造有限公司是一家通用设备制造业。食品机械设备、制药机械设备、油炸
机械设备、电磁机械设备、输送机械设备,节能环保机械设备热能交换设备,炊事机械设备、包装
机械设备、磷化设备的生产、销售、维修及技术咨询:通用机械设备及配件的生产、销售及维修,
自营和代理各类商品及技术的进出口业务。(依法须经批准的项目,经相关部门批准后方可开展经
营活动)的公司，致力于发展为创新务实、诚实可信的企业。公司自创立以来，投身于机械生产线
系列，半自动油炸机，脱油机，调味机，是机械及行业设备的主力军。佳月机械始终以本分踏实
的精神和必胜的信念，影响并带动团队取得成功。佳月机械始终关注自身，在风云变化的时代，
对自身的建设毫不懈怠，高度的专注与执着使佳月机械在行业的从容而自信。


